Puter kifle

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5dl jogurta

1,5dl ulja

1 kvasac

1,5 kaSikasoli

800-900 gbrasna

200 g putera

1dl tople vode

1 kaSicicaSecera

ljgje (za premaz kiflica)

Priprema

U toplu zaslaenu vodu razmutiti kvasac. U vecu vanglicu dodati bradno, so, uljei nadodli kvasac. Zamesiti
mekSe testo. Ostaviti testo da se udupla. Nakon 30-40 minuta, premesiti testo i razvuci navelicinu stola, ngjtanje
&to mozete. Preko premazati puterom sobne temperature. Urolgjte testo. Dobicete veliki debeli rolat. Rolat
podelite na 4 dela. Svaki deo razvucite u veliki pravougaonik i secite natrouglove. Zavijte kiflice. Porajte u pleh
i ostavite jos 20-tak minimum da odstoje. Peci na 200 stepeni oko 25 minuta. Pre pecenja premazati sa
umucenim jgjetom i po Zelji posuti zrnevljem susam, lan, kim, mak....

Savet



Kiflice mozete filovati nadevima po Z€lji, Sunkarica, sitan sir, picaili datke sa kremom ili dzemom, tada
izostavite so u testu.



