Sladoled od jagoda i domaci biskvit

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zasadoled:

2 kesiceSlaga
100 gSecera
200 mimleka
lpaviaka
200 gjagoda

Zabiskvit:

e 250 gbrasna

100 gSecera

100 gmargarina

100 gM enaz cokolade

1 kesicapraska za pecivo
2jgjeta

Priprema

Sladoled: Slag i mleko umutiti mikserom u cvrst sneg. Jagode izmiksati u blender. U ag dodati pavlaku, Secer i
jagode. Dobro umutiti. Sipati u odgovaracu ciniju i staviti da se zamrzne.



Biskvit: 1zmeSati brasno sa praskom za pecivo. Dodati Secer. Margarin i cokoladu otopiti, pa prohleno sipati u
brasno. Dodati jgja. Umesiti testo i razvuci oklagijom Sto tanje. Seci na Stapice zeljene velicine. Peci oko 10
minuta na 180 stepeni.

Savet



