eSke vanilice (3)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Testo:

e ljge

e 150 gSecera u prahu
¢ 300 gmlevenih oraha
e llimun

Zapréiv:

200 gSecera

100 mlvode

30 gputera

50 gM enaz cokolade

100 gmlevenih oraha

100 gmarmelade od kgjsija

Priprema

Pripremamo testo. U veci sud stavimo mlevene orahe, dodamo Secer u prahu, jgje, sitno izrendamo koru limuna
i meSamo dok se sastojci ne gedine. Testo produzimo da mesimo rukom na pobrasnjenoj povrsini. Oklagijom
od testa razvucemo koru. Pomocu kalupa od testa vadimo okrugle forme. Forme poredjamo u tepsiju obloZenu
kuvarskim papirom. Pecemo 15 minuta na 180 stepeni.

Pripremamo preliv. U Serpu na Sporetu sipamo vodu i dodamo Secer. okoladu lomimo na parcad i dodamo u
Serpu. Kada se cokolada rastopi sklonimo Serpu sa Sporeta. Dodamo puter i mesamo dok se ne rastopi. Prvi



kolac namazemo marmeladom i na njega stavimo drugi kolac. Naisti nacin pripremimo sve kolace. Jednu
stranu vanilica potopimo u ohladjen preliv, a zatim u mlevene orahe.

Savet

NajlepSe su kad prodje dan dva, ali mana je sto se brzo smazu.



