orbica od pecuraka

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gSampinjona

1 glavicacrnog luka

3Sargarepe

1 kesicakrem corbe od pecuraka
2 kaSikebrasna

llovorov list

1/2 kasSicicesuvog hiljnog zacina
malomlevenog bibera

ulje zaprzenje

Priprema

Namalo ulja prodinstati sitno iseckan crni luk i krupnije isecenu Sargarepu. Kada luk postane staklast dodati
lovorov list i oceScene i krupnije iseckane Sampinjone. Sampinjone dinstati oko 10 minuta. U 1 | vode razmutiti
sadrZg) kesice dodati bradno i navedene zacine i sipati u proprZzene Sampinjone. Poklopiti i krckati joS 10 minuta
uz povremeno mesanje. Prijatno!

Savet



