Led led sladoled

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

djaeta

6 kaSikasecera

2 dlkisele pavlake

2 dl neutralne pavlake

| jos:

e 100 gmalina
¢ 60 gmlevenog keksa
¢ 80 gMenaz cokolade

Priprema

Umutite jgja sa Secerom i skuvajte na pari kratko dovoljno je dajga promene boju. Kada se ohlade dodajte
kiselu pavlaku i dobro promesajte. Dalijte i neutralnu pavlaku i smesu podelite na 3 dela. U jedan dodajte
maline, u drugi istopljenu cokoladu, a u treci mleveni keks.

Uzmite plasticne caSice i ukoliko ste sacuvali stale drvene Stapice evo prilike daih iskoristite. Nalivajte smesu
jednu preko druge do vrha casSica. Stavite u zamrzivac i nakon sat vremena fiksiragjte Stapice. Ostavite preko noci
da se dobro zalede. Pre vaenjaih kratko umocite u toplu vodu 2-3 sekunde i sladoled ce sam ispasti. Uzivajte.



Savet



