Posni kolac sa pivom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

500 mlpiva

2 caSeSecera

1 caSaulja

2 caSemlevenih oraha

4 caSe brasna

1 kesicapraska za pecivo

Zapremazivanje

¢ 10 kaSika dzema po zdlji
¢ 50 g mlevenih oraha

Priprema

Pivo i Secer sipati u posudu i meSati dok se Secer ne otopi, zatim dodati ulje, mlevene orahe, brasno i prasak za
pecivo. Sve dobro sediniti i sipati u podmazan pleh. Ostaviti da odstoji 20 minuta, a zatim peci 30 minuta na
200 stepeni. Pecen kolac premazati dzemom (odmah nakon vaenjaiz rerne) i posuti mlevenim orasima.

Savet



