Mafini sa eurokremom i cokoladom

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

100 gSecera

100 gbrasna

100 gcrne M enaz cokolade
3 kasSikeeurokrema

120 gmargarina

Priprema

Na pari rastopiti margarin, cokoladu i eurokrem.

U ciniji umutiti sneg od belanaca, pa potom dodati Secer i mutiti. Potom dodati umucena Zumanca.

Kada sve dobro umutite, dodajte u mlazu prohladnelu smesu (koju ste kuvali na pari), uz neprestano mucenje.
Nakraju dodati bradno i sve gediniti Zicom za mucenje da nema grudvica.

Sipati u pleh zamafine, pouljen i posut kakaom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C. Peci otprilike 15-20 minuta.

Savet



Jasam ih ukrasiladagom i mrvicamaradi izgleda, i estetike.



