Kapri palacinke (2)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

3jgjeta

navrh kaSicicesoli
1/2 kaSiciceSecera
500 mimleka

250 mlkisele vode
320 ghrasna

4 kasikeulja

Zafil:

300 gjagoda

4 kaSikeSecera

200 mlvode

2 kasikegustina

100 gdlaga

180 mimleka

100 gM enaz cokolade

Priprema

Testo za palacinke umultiti (moZete i po svom receptu) i ostaviti pola sata da odstoji. I specite palacinke.

Jagode izmiksati (da ostanu sitni komadi). Kuvati ih sa Secerom oko 5 minuta, pa dodati 100 ml vode i kuvati



dok ne provri. Gustin razmuititi se 100 ml vode, usuti u jagode i kuvati da se zgusne.
Slag umutiti sa mlekom. Menaz cokoladu otopiti.

Na prohlaenu palacinku staviti kadiku fila od jagoda, preko kasiku Slagai malo otopljene cokolade. UZivajte u
ukusu!

Savet



