Zapeceni krompir sa mlekom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 8srednjih krompira

6jga

1/2 Imleka

1+2 kaSikemaslinovog ulja

1 kasikasuvog biljnog zacina
1/2 vezicemiroije

malosoli

malobibera

Priprema

Ocistiti krompir i iseci nakolutice.

U dublju ciniju izlomiti jaja, dodati mleko, zacine, 2 kaSike uljai sve umutiti.

Vatrostalnu posudu podmazati sa 1 kasikom uljai sloziti krompir.

Preliti krompir masom od mleka, jajai zacina da ogrezne. Staviti u rernu na 200" C da se pece.

Kada krompir porumeni i skuva se u mleku izvadite iz rerne. Ostaviti da se malo prohladi i servirati toplo kao
glavno jelo uz salatu po Zelji. Prijatno!



Savet



