Suncani kuglof

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

8 kasikabrasna

2 kasike kakaoa

1dl jogurta

3 kaskeulja

0,05 dltople vode

1/2 izrendane zamrznute narandze
1/3 kaSiciceumbira u prahu
1 kesicapraska za pecivo
150 gSecera

2 kesicevanilin Secera

50 gmlevenog badema

100 gsuvog groza
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100 gbele cokolade

1 kaSikadlatke pavlake
bademi

kora narandze

Priprema

Odvojiti Zumancai belanca. Belanca utuci u cvrst $ne. Zumanca umutiti sa Secerom i toplom vodom, dodati



ulje, jogurt, vanilin Secer, brasno, prasak za pecivo, rendanu narandzu, umbir, grozice i kakao. Dodajte umucena
belancai u par poteza sve lagano sjedinite. Sipgjte u silikonski kalup za kuglof i pecite na 180 stepeni sat
vremena. Nakon togaizvadite kuglof, ostavite da se prohladi, izvadite iz silikonai prelijte glazurom koju cete
napraviti tako sto otopite cokoladu na pari samalo ulja. Po povrsini kolaca narendajte malo kore od narandze i
pospite seckanim bademom.

Koristite narandZu iz organskog uzgoja, ukoliko niste u mogucnosti nabaviti zamenite sa 1 dl soka od narandze i
50 g kandirane narandzine kore.

Savet



