
Slani štapici (7)

Sastojci

Za testo:

250 gmargarina
2 jajeta
1 kašicicasoli
12 kašikamleka
1 prašak za pecivo
800 gbrašna
1žumance

Za premazivanje:

1 žumance
1 kašikamleka

Za posipanje:

1 kecica kima

Priprema

Umutiti margarin, dodati so, jaja, žumance, mleko i na kraju testo zamesiti sa brašnom uz dodatak praška za 
pecivo.

težina: srednje

za: 19 osoba

vreme pripreme: 45 min



Testo oblikovati u šnit sirine 10 cm i debljine 1,5-2 cm. Premazati žumancetom razmucenim sa kašikom mleka, 
posuti kimom i seci na štapice širine 0,5cm.

Štapice peci 20 minuta na 220 stepeni.

Savet


