Snhite sa orasima i keksom (Lazni Zerbo)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakore

27umanceta

2 dlkisele pavlake

100 g8ecera

200 gmargarina

oko 400 g (po potrebi)brasna
1 kesicapraska za pecivo

Zafil:
¢ 150 gmarmelade od kajsije
¢ 150 gmarmelade od breskve

e 200 gmlevenih oraha
¢ 100 gmlevenog keksa

Zapremaz:

¢ 100 gMenaz cokolade
e maloulja

Priprema



U posudu staviti 200 g bradna, dodati Zumanca, Secer, pavlaku, seckan margarin, praSak za pecivo i umesiti
testo, postepeno dodavajuci brasno po potrebi. Podeliti testo na 3 jednaka delai razvuci.

Pomesati orahei keks. U malo nauljen pleh staviti 1 testo premazati marmeladom od breskve, posuiti
meSavinom orahai keksa, staviti 2 testo premazati marmeladom od kajsije, posuti preostalom meSavinom sa
orasima, staviti 3 testo. Izbockati malo viljuskom i peci ha 200 stepeni oko 35 minuta.

Otopiti Menaz cokoladu na pari umeSati malo uljai premazati kolac.

Savet



