okoladne kocke

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zal testo:

250 gbrasna

60 gmargarina
100 g8ecera
2Zumanca
malohladne vode

Zall testo:

ljaje

7 kaSikaSecera
7 kaSikamleka
7 kasikaulja

7 kaSikabrasna

| jos:

e 18 komkeksa

Za kremu sa cokoladom:

e 5dimleka
e 6 kaSkabrasna
e 100 gSecera



e 200 gmargarina

Za kremu sa vanilom:

6 dimleka

2 kesicepudinga sa ukusom vanile
5 kaSikaSecera

200 gmargarina

Zapremaz:

e 70 gMenaz cokolade
e maloulja

Priprema

| testo: U posudu staviti brasno dodati margarin, Zumanca, Secer malo vode i umesiti testo. Razvuci staviti u
malo nauljen pleh i peci na 180 stepeni oko 10 minuta.

Il testo: Penasto umutiti jaje sa Secerom umeSati mleko, ulje, kokosi brasno. Smesu uliti u nauljen brasnom
posut pleh i peci na 180 stepeni oko 20 minuta.

Za cokoladni krem: Brasno pomeSati sa malo mleka preostalo mleko staviti da vri dodati lomjenu cokoladu i
kad se otopi kuvati krem. Margarin penasto umutiti sa Secerom i umeSati ohlaen cokoladni krem.

Zavanilakrem: Skuvati puding prema upstvu sa kesice, margarin penasto umutiti sa Secerom i meSati ohlaen
puding.

Zapremaz: otopiti cokoladu na pari i umeSati malo ulja.

Prvo svaki keks premazati cokoladom najbolje cetkcu upotrebiti. Prvo testo staviti natacnu premazati
cokoladnom kremom zatim drugo testo vanila krem i poreati keks.

Savet



