Kivi torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 500 gmlevene plazme
e 150 gMenaz cokolade
e 1 margarin

e 150 gprah Secera

Zafil:

e 500 gkivija

300 mldlatke pavlake
150 gprah Secera

100 gM enaz cokolade
1 caSapavlake

| jos:.

e 3 kesicedlag krema

Priprema

Umuititi margarin sa Secerom u prahu, pa dodati mleveni keksi istopljenu cokoladu. Ako je smesa previse gusta
dodati malo mleka. Formirati koru oblika po Zelji. Staviti u friZzider dok pripremimo fil. Zagrejemo slatku
pavlaku sa Secerom, skinemo sa vatre i dodamo pavlaku, cokoladu i iseckani kivi. MeSamo da se cokolada



otopi. Nanesemo preko kore. Umutimo Slag i premazemo celu tortu. Staviti u frizider preko noci.

Savet



