Cimet kolac sa visSnjama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

e 2 cade (od jogurta)Secera
2 caSe mleka

3 case brasna

1 kaSicicacimeta

1 kaSicicasode bikarbona
4 kaSikadzema (bilo kojeg)
500 gviSanja

Zafil:

e 250 mlvode

150 gSecera

1 kesicepuding vanila
50 gM enaz cokolade
200 gvisanja

Zapréeliv kolaca:

¢ 100 gMenaz cokolade
e 2kaskeulja

Priprema



Sastaviti prvo sve praskasto, pa dodati dZzem i mleko. Sve zajedno dodro izjednaciti. Sipati testo u tepsiju pa po
testu poreati visnje (500 g). Peci na 180 C oko 20-25 minuta. Dok se testo pece sastaviti fil: Prokuvati 250 ml
vode dodati 200 g visanjai 150 g Secera. Kuvati 15 minuta, a zatim dodati razmucen sa 4 kaSike vode puding od
vanile. Kada se fil zgusne dodati i 50 g margarina. Sve dobro izjednaciti pa preliti preko pecene kore. Zatim
istopiti i cokoladu sauljemi preliti kolac. Dekorisati po Zelji.

Savet

Meraje aSa od jogurta.



