Skusa u belom vinu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4skuse

15argarepa

1 glavicacrnog luka

1limun

1,5 dlbelog vina

3 kaSikesirceta

3 celaklincica
2lovorovalista

1 kaSicicamagjcine duSice
po potrebiso, biber i perSun

Priprema

Ribu zacinimo (so i biber) i preko nje stavimo povrce iseceno nareznjeve. |secemo limun na kolutove, pa
dodamo i njega. Vezu meSanih trava takoe stavimo saribom i prelijemo vinom i sircetom, ali samo toliko da
prekrije ribu. Sud saribom prekrijemo folijom i ostavimo da tako zakiseljeno odstoji 20-tak minuta. Zatim
zagrejemo do tacke kada pocinje da vri, a onda skinemo sa vatre i ostavimo da se riba hladi u tecnosti. Ribu
mozemo posluziti sa krompir salatom ili salatom od rendane Sargarepe.

Savet



