Muffins

T
tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

3jgjeta

2 Solje (od 2 dl)brasna

2-3 kaSikeSecera

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanilin Secera

1 kaSicicasoli

1 Soljamleka

1/2 Solje ulja

1-2 kaSikecokoladnih mrvica
100 g cokolade po zelji

Zadekoraciju:

e 1/2 Imleka
¢ 1 kesicapudingaod vanile
o 2-3 kaSkeSecera

Priprema

Jajaumutiti samlekom i uljem. Brasno pomeSati sa praskom za pecivo, vanil Secerom i Secerom, dodati u smesu



od jgai gediniti mikserom.

Zatim u dobijenu smesu dodati cokoladne mrvicei naseckanu ili narendanu cokoladu, pa promesati kasikom.
Pripremljenu smesu ostaviti da odstoji 20-tak minuta.

Zatim smesu sipati u podmazan kalup za mafine.

Peci 25 minuta na 190 stepeni.

Mafineizvaditi iz kalupai ostaviti da se ohlade.

Odvojiti malo mlekai u njemu razmutiti praSak za puding, ostatak mleka staviti na Sporet sa Secerom da provi.
Kad provri dodati razmucenu smesu pudingai kuvati uz neprestano meSanje dok se ne zgusne. Pripremljen
puding ostaviti da se ohladi, povremeno ga prome3ati kako se odgore ne bi stvorila korica.

Ohlen puding sipati u Spric za ukraSavanje pa po zelji ukraSavati ohlaene mafine.

Po Zelji ukrasiti cokoladnim mrvica, perlicama, mlevenim orasima,...

Savet

Meraje Soljaod 2 dl.



