orbica sa krompiricima

‘Heeepli.com

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkrompira

3 Sargarepe

1 kasicicakarija

1/2 kasicicebosiljka

1/2 kasiciceorigane

po ukusu soli i suvog biljnog zacina

Za zaprsKu:

e po potrebiulja

e 2 kaSkebrasna

e 2 kaSiciceaeve paprike
e ljge

Priprema

Krompir i Sargarepu oprati, ocistiti i saseckati nakomadice. Staviti u Serpu i naliti vodom da prekrijete krompir.
Posoliti i dodati suvi biljni zacin po ukusu. Zatim dodati i ostale zacine i ostaviti da se krcka dok se ne skuva.
Povremeno dolivati vodu. Kada krompir i Sargarepa omekSaju i skuvaju se zaprziti. Ugrejati ulje u tiganj, dodati
brasno i alevu papriku, sediniti, i meSajuci zaprziti corbu. Kada se corba malo prohladi, da ne bude vrela, vec
mlaka, u malu posudu razhiti jedno jaje (ili 2 ako sumala), izlupati viljuskom, i kako ulivate jaje u corbu, tako



viljuskom u corbu meSajte da se jgje lepo razbije.

Savet

Najbrza orbica, a preukusna. Nekad je jednostavnost najbolja varijanta. :)



