
Kocke u menaž cokoladi

Sastojci

Potrebno je:

100 gjagoda
200 gmenaž cokolade
1 kockicamargarina
5 kašikamleka

Priprema

Jagode ocistiti i oprati. Birati sitnije jagode kako bi mogle stati u posudu za led, (u kojoj pravimo ove kocke). 
Ako nema male jagode, onda vece jagode preseci na dva dela. U svakoj kocki staviti po jagodu.

Posebno na šporetu otopiti mlecnu cokoladu sa margarinom i mlekom, malo prohladiti i sipati cokoladu preko 
jagoda, sve do vrha. Zatim staviti u zamrzivac da se stegne.

Kocke veoma pažljivo vaditi iz kalupa na tacnu za posluženje.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min


