Sos od miroije sa krompirima

tezina: lako

za 2 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Za sos.

1 vezamiroije

1 cenbelog luka
2 kasikeulja

3 kasike brasna
po potrebivode
1 kaSicicasoli

1 kaSikasirceta

Prilog:

e po Zeljiobareni krompir

Priprema

Iseckati miroiju i luk, dodati ulje pakratko proprziti nalaganoj vatri.

Zatim dodati brasno i prziti uz stalno meSanje dok ne promeni boju, ali paziti dane zagori.

Postepeno dodavati vodu uz stalno meSanje dok se ne dobije Zeljena gustina (vodu dodavati u zavisnosti kakvu



gustinu sosa zelite, ja sam dodala 2 Soljice). Skloniti savatre, posoliti i dodati sirce.

Obarene krompire preliti pripremljenim sosom.

Savet

Sos se moze pripremiti i bez belog luka.



