Socni kolac sa leSnicima

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

1 kesicapraska za pecivo
10 kaSikabrasna

10 kaSikaSecera

10 kaSikamleka

10 kaSikaulja

10 kaSika lednika

100 gcokolade

Zasirup:

e 400 gSecera
e 400 mlvode

Priprema

Pre pripreme samog kolaca, ukuvati sirup. Vodu i Secer kuvati 10-tak minutai ostaviti na hlaenje.

Sirove lednike sam stavila u rernu namanje od 100 C da se ispeku 10 munuta. Pratiti cesto, da se ne
prepeku..Zatim sam ih ohladilai samlela u secku namalo krupnije.

Umutiti prvo belanca, padodati zumanca zatim i ostale sastojke, ulje, mleko, Secer, brasno i praSak za pecivo.
Nakraju dodati mleveni lednik i promeSati kasikom. Uliti u pleh obloZen pek papirom, i peci na 180 C, oko 20-



25 minuta.

Kada je kolac pecen, pazljivo skinuti pek papir, iseci kolac i preliti ga sirupom. Posuti mlevenim leSnicimai
preko narendati cokoladu.

Savet

Preko se moze posuti i mlevena plazma.



