L edenko

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 150 gplazma keksa

Zafil:

500 mldlatke pavlake
500 mimlijeka

100 ggustina

5 kaSikasecera

100 gbijele cokolade
100 gcrne cokolade

| joS (za umakanje keksa):

e 150 gmlijeka
e 2 kaSkeruma
e cokoladne mrvice (za ukraSavanje)

Priprema

Slatku pavlaku i mlijeko sjediniti i staviti na Sporet da provre. Posebno umutiti gustin i Secerom samalo mlijeka
i dodati u smjesu pa skuvati kremu. Kremu podijeliti nadvadijela. U jedan dio staviti bijelu cokoladu, a u drugi
dio crnu cokoladu.



Nabijeli fil staviti crni fil.

Ukrasiti cokoladnim mrvicama.

Ohladiti u frizideru i geci po Zelji. Prijatno!

Savet



