Siraste tikvice

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ Smanjih okruglih tikvica
150 gintegralnog pirinca
250 gkremastog sira
2jgjeta

1/2 caSe paviake
malobosiljkai ulja

po ukususoli

Priprema

Tikvice isecemo na kolutove i ostavimo da puste vodu. Obarimo u vodi pirinac. Kada je gotov pomeSamo ga sa
sirom. Podmazemo vatrostalnu posudu i reamo red tikvica, red fila. Pocinjemo i zavrSavamo satikvicama.
Umutimo tri jgjeta viljuskom i pomeSamo sa pavliakom. Prelijemo preko tikvicai pospemo samalo bosiljkai
soli po Zelji. Pecemo u rerni na 180 C. Prvo 15 minuta sa poklopcem, onda jos 20 minuta otklopljeno.

Savet



