Pecurke sa paviakom i senfom

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 gpecuraka

po ukususoli

po ukusubibera

2-3 kaSicicesenfa

2 srednje gavicecrnog luka
3jgeta

1 caSakisele pavlake

Priprema

Ocistitei iseckajte crni luk i stavite gadaselepo izdinstal!! Dok se crni luk dinstaja perem i seckam pecurke :)

Kada ocistite i iseckate pecurke nakomadice (ja sitnije) dodate u izdinstan luk i dinstate ih, dodati malo vode. Ja
pecurke dinstam oko 20 minuta uz povremeno meSanje i dodavanje po malo vode da ne bi izgorelo.

Kadasu i pecurke izdinstane, stavim malo soli, malo bibera sve po ukusu. Onda dodam jednu kiselu paviaku i
izmeSam. Pa dodam 3 jgjetai 2-3 kaSicice senfa, madai to mozete po ukusu. Ostavim na Sporetu na srednjoj
temperaturi joS 5 minuta uz povremeno mesanje.

Prijatnoooo!



Savet

Ako vam je malo rea smesa dodajte malo brasna da se zgusne.



