Lisnata Strudla sa kajsijama

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 tablalisnatog testa
300 gkajsija

3 kaskegriza

80 gkrem sira

1 kesicavanilin Secera
50 gSecera u prahu
1jaje (za premazivanje)

Priprema

Testo odmrznite i dobro istanjite oklagijom u pravougaonik. PomeSati krem sir sa Secerom u prahu (ako volite
slae dodajtei vise od 50 g) i vanil Secerom i tom smesom premaZite testo. Kajsije oljitite, prepolovite i poregjte
uz vecu ivicu pravougaonika. Po kajsijama pospite griz.

Pazljivo zamotgjte testo i ivice pritisnite viljuSom kako fil ne bi izlazio. Zatim prebacite Strudlu u pleh oblozZen
papirom za pecenje i premazite jajetom. Pecite na 180 stepeni 50 minuta sa ventilatorom.

Savet

Kada se Strudla ohladi pospite je prah Seerom



