Kocke sa suvim grozem

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

o 4jgeta

1/2 caSezutog Secera od trske
1 caSakefira

1 caSabelog kukuruznog brasna
1 kesicapraska za pecivo

1/2 caSeoraha mlevenih

1/2 caSeulja

1+1 caSasuvog groza

1 kaSikatecne vanile

1 caSadZemaod kajsije

2 &tanglecokolade za kuvanje

Priprema

U ciniju izlomite jaja, dodajte Zuti Secer, tecnu vanilu, kefir i uljei sve umutite Zicom da se dobije gusta masa.

Dodajte brasno, orahe, 1 caSu suvog groza, prasak za pecivo i sve gedinite u glatku smesu.

Sipajte smesu u silikonski kalup 25x25 cm, pospite ostatkom suvog grozZa.

Kada kolac porumeni i odvoji se od ivicakalupa kolac izvadite iz rerne i ostavite da se malo prohladi.



NamaZite kolac dZzemom od kajsijai pospite rendanom cokoladom.

Secite nakocke i posluZite.

Savet



