Brz kolac sa kupinama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 300 gmlevenog keksa
e 100 gmargarina
¢ malosoka od pomorandze

Zafil:

¢ 1 kesicapudinga od jagode
e 200 gSecera
¢ 500 gkupina

Zadekoraciju:

e 2 kesiceSlaga
e 200 mimleka

Priprema

Margarin umutiti mikserom sa mlevenim plazma keksom i sokom. Smesu rasporediti u tepsiju. Ostaviti u
frizider da se stegne dok pripremate fil. U Serpu staviti kupine, dodati Secer i prokuvati u 0,4 | vode. Puding
razmutiti u malo vodei dodati u Serpu. Skuvan puding sa kupinama prohladiti, pa preliti preko kore od keksa.
Slag umutiti i premazati kolac.



Savet



