ufte od mlevenog mesa i pecene paprike

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zacufte:

500 gmeSanog mlevenog mesa
ljga

2 kasSikeprezli

3 cenabelog luka

1 glavicacrnog luka

3pecene paprike

1/2tikvice

po ukususuvi biljni zacin, so, biber
ulje (zaprzenje)

Priprema

ocigtiti i narendati. PomeSati sve sastojke i umesiti ih rukama. Pecene paprike iseci $to sitnijei dodati u smesu.
Nakragju dodati prezlei zaciniti sa solju, biberom i suvim biljnim zacinom po ukusu. Smesu staviti u frizider na
dva sata, potom jeizvaditi i vlaznim rukama formirati cufte. U dobro zagrejanom ulju proprziti cufte sasvih
strana. | zvaditi cufte i sluZiti sa prilogom po zelji.

Savet



