Slana srcetorta

L:_ 4 * i
teZina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e Gjga
e 6 kaSikabrasna
e 23argarepe

Zafil:

¢ 200 gsalame (Sunke)
Sparadajza

200 gkackavalja

500 gsitnog sira

1 kanticakisele pavlake

Priprema

jaiima. Od ove smeseispeci 3 kore. Peci ih na 200 stepeni dok ne porumene.

Kackaval] izrendati, paradajz iseci na kriske, sunku iseckati na kockice. Prvu koru dobro premazati pavlakom,
pa staviti paradajz i sitan sir. Preklopiti drugom korom i opet premazati pavlakom. Odozgo staviti Sunku i
kackavalj. Preklopiti trecom korom i celu tortu premazati sa preostalom pavlakom.



Savet

Pasjebio zaludjen :-)



