Red krompira, red tikvica...

tezina: srednje

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmlevenog mesa

500 gkrompira

1 vecatikvica

2 Sargarepe

1 glavicacrnog luka

po ukususoli

1 kaSikazacinskog bilja

1 kaSikaseckanog persuna
3 kasikeulja

1/2 kasSicicebibera

Zaprédliv:

e 2jgjeta

2 dImleka

1 caSajogurta

mal osoli
malozacinskog bilja

Priprema



Crni luk iseci nakockicei proprziti gasauljem. Dodati mleveno meso i zajedno uprZiti dok meso ne promeni

Reati: Krompir po neki kolut Sargarepe, nepravilno rasporoen, mleveno meso, tikvice sve dok ne potroSite sve
sastojke. Umutiti jaja sa mlekom, jogurtom, dodati zacinei preliti preko jela

Peci u rerni na 200 C 45 minuta. Izvaditi iz rernei posuti sveZzim persunom i servirati.

Prijatno.

Savet



