Tikvice u tankom testu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 8listovagotovih kora za pitu
1 kaSicicakima

4 kaSikeulja

40 gbrasna

200 mimleka

150 gsira

malopersina

1 kasikameSavine zacina
700 gtikvica

Zapremazivanje:

3jgeta

1 kaskaulja

1 kasika mleka
1 kasikajogurta

Priprema

Priprema: Tikvice oljustite, narendajte, malo posolite i zatim ih ocedite od vode. Dodajte mleko, brasno, suvi
zacin i naseckan persun pa sve dobro promeSajte. Napravite premaz od jga, ulja, mlekai jogurta. Tri kore za
savijacu rasirite naradnu povrSinu i premazite smesom od jgja. Deo smese ostavite za premazivanje gotovih
savijaca. Premazane kore poklopite sa ostalim korama, paih premazite filom od tikvicai savijteih u cetiri
savijace. Savijace slozite u nauljen pleh (ili papirom za pecenje oblozen), premazite ostatkom smese od jgja i



posipajte kimom. Pecite u rerni zagrejanoj na 180 stepeni oko 40 minuta.

Savet

Odlina pita zaletnje dane



