Mali vragolani

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 SoljicaSecera

2 kesicevanilin Secera

2 Soljiceulje

1/2 kesicepraska za pecivo
6 Soljicabrasna

2 kasikedzema od Sipka
malosoka od limuna
malokore limuna

Priprema

Umutiti jaja, dodati Secer i vanilin Secer, zatim dodati ulje, pola praska za pecivo, brasno i rendanu kora od pola
limuna. Uzimati po malo testai praviti kuglice. Varjacom napraviti rupu u sredini svake kuglice i napuniti je
dzemom. Dve kasSike dzema razmutiti samalo limunovog soka, da bi se lakSe punile rupe. Peci desetak minuta
na 180 stepeni. Jednostavno, ajako ukusno.

Savet

Ako se sluajno testo lepi, onda se ruke natrljaju braSnom.



