Musaka od pecenih paprika

e |

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

6crvenih paprika

300 gmlevenog mesa
2 cenabelog luka

1 glavicacrnog luka
13argarepa

3 kaskeparadajz sosa
1 kaSikaprezli
mlevena zacinska paprika
so

biber

ulje

Zapreiv:

e 2jgeta

e 1dimleka

o 1 dlpaviake za kuvanje
¢ beli luk u granulama

Priprema

Ispeci i oljustiti paprike, ocediti od vode. Podmazati vatrostalnu posudu uljem pa sipati prezlei rastresti. Pola
paprika poregjte. Preko paprika pospite usitnjen beli luk. Preko togaide fil od mesakoji se priprematako $to se
namalo uljaproprzi luk i doda Sargarepa, zatim meso, so, biber, zacinska paprikai sve se meSa dok vodane



ispari. Na samom kraju se umeSa paradajz sos. Musaku zavrsimo sa redom paprika.

Zapreliv umutiti jaja, dodati, pavlaku, mleko i beli luk. Preliti musaku i peci oko 40 minuta na 220 stepeni.

Savet

Sluziti uz pavlaku :)



