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teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

1,5 Soljicajogurta

3 kasikekisele pavlake

6 kasikagriza

1/2 Soljiceulja

1 kesicapraska za pecivo

po ukususecera

4 kasikebrasna

4-5 kaSikamarmelade od breskve ili kgjsije

Zakrem:

500 mimleka

1 kesicapudinga od vanile
5 kasikagustina

6-7 kaSikaSecera

150 gmargarina

3breskve



Zaglazuru:
¢ 100 gcokolade

e 3 kaskeulja
e 2 kaSikejogurta

Priprema

Umuititi jgje sa Secerom penasto, pa dodati jogurt i ulje, pagriz, kiselu pavlaku, brasno i nakraju prasak za
pecivo. Peci koru na 180 stepeni. Breskve iseckati ha kockice. Kada kora bude skoro pecena, ali joS bela,
izvaditi je, premazati marmeladom, posuti polovinom breskvi, pa peci joS malo dok bresve ne omekSaju.

Ukuvati puding pomeSan sa gustinom i Secerom u mleku, pa kada se prohladi dodati margarin i dobro umutiti
mikserom padodati i ostatak breskvi.

Istopiti cokoladu, dodati uljei jogurt pa preliti preko kolaca. Posuti i cokoladnim mrvicama ako zelite malo
krckavosti.

Savet



