Kolac sa visnjama (15)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gviganja

2jgjeta

2 SoljeSecera

2,5 Soljebrasna

/2 Soljeulja

1/2 Soljemleka

1/2 kesicepraSka za pecivo

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 3 kaskeulja

Priprema

Mikserom penasto umutite belanca sa Secerom, dodajte zumanca, ulje, mleko i brasno pomesano sa praskom za
pecivo.

KaSikom promeSajte smesu paizlijte u podmazan i braShom posut pleh. Od gore poreajte vidnje celom
povrsinom.

Pecite na 200 stepeni oko pola sata.



Pecen kolac izvadite iz kalupai stavite natacnu.

Otopite cokoladu sa uljem natihoj vatri patime prelijte kolac.

Secite naparcad i duzite.

Savet



