Nutelina

" c—

tezina: tesko

za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zafil I:

5 dI slatke pavlake
3dinutelle

1 kaSicicavanilin Secera
200 g mascarpone sir

Zafil 1l:
e 5dI slake pavlake
e 200 gbijele cokolade

e 2 kaSicice vanilin Secera
e 200 gmascarpone sir

Za'koru'

o 2 paketapiskota



Zadekoraciju:

e 2dljagode

Priprema

Najprvo poreati piskote u okruglu formu tepsije, okolo i na dnu tepsije.

Umutiti slatku pavlaku, dodati nutellu, vanilin Secer i mascarpone sir i sve to gediniti u jedan kremasti fil.
Zatim, to sve presuti u tepsiju koju ste prethodno oblozili piSkotama.

Umutiti slatku pavlaku, dodati istopljenu cokoladu, vanilin Secer i mascarpone sir. IzmijeSati dok fil ne bude
kremast i presuti u tepsijicul.

Jagode izrezati i dekorirati tortu.

Savet

Ostavite tortu da odstoji par sati u frizider prije serviranja.



