Musaka sa pirincem

h., .
tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2plava patlidZzana

1 glavicacrnog luka
2paradajza

1paprika

1 Soljapirinca
lkremsir

malouljai ruzmarina

Priprema

2 veca patlidzanaiseci nakolutovei staviti u podmazan pleh i suSiti 20 minuta u rerni. Zato vreme izdinstati
glavicu lukai dodati jednu papriku i dva ociScena paradajza. Prodinstati. Skuvati Solju pirinca. Kada se skuva
dodati pirinac i jedan krem sir. | zvaditi patlidzane i reati red patlidzanared filai tako dok se ne utroSe sastojci.
Treba da se zavrd sa patlidZzanom. Odozgo posuti samalo ruzmarinai zapeci u rerni 20 minuta.

Savet



