Snicleu sosu izrerne

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gsvinjskog buta (mozei teleci but)
2 dlpiva

2 dlparadajz sosa

2 dimleka

3-4 cenabelog luka

1 kasikaseckanog persuna

Priprema

Meso iseci nasnicle, izlupati, posuti sasoli i mlevenim biberom. Svaku Sniclu uvaljati u brasno sajednei druge
stranei poredjati u posudu za pecenje prethodno podmazanu uljem. U posudu pomesati pivo, paradajz sok.
mileko, beli luk protisnut na spravicu za beli luk, 1 kadiku seckana perduna, so i mleveni biber. Snicle preliti
sosom, pokriti saalu- folijom izbuSenom cackalicom i peci ha 200 stepeni 30 minuta, skinuti foliju i peci jos 30
minuta. Sluziti uz kuvani krompir.

Savet



