Sladoled od kupina

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

250 gslaga

10 kaSikaSecera

180 mikisele pavlake
250 gkupina

Priprema

Odvajiti belanca od Zumanceta, i belanca dobro umutiti dok ne postane cvrsta pena pa dodati Secer i Zumanca. U
drugoj posudi umutiti Slag po uputstvu sakesice i u njega dodati pavlaku, pa postepeno dodavati prethodno
umucenu smesu. Mutiti dok se sve ne gedinji. U blender staviti kupinei usitniti ih. Dodati ih u sladoled i lagano
izmeSati. Sladoled sipati u posudicei staviti u zamrzivac da se zaledi. UZivajte. :-)

Savet

Osvezavagjui sladoled. :)



