Kolac *Crna ruza*

tezina: srednje

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2 dimleka

20 gkvasca
ljge

1dlulja

1 kaSikapavlake
1 kaSika Secera
e 1 kaSicica soli

¢ 500 gbrasna

Zafil:

¢ 4 kaSkekakaoa
e 200 gSecera
¢ 50 gmargarina

Priprema

Izmrviti kvasac u toplo mleko, dodati Secer i malo bradna. Ostaviti da pocne kvasac da radi. NadoSao kvasac
pomeSati sa umucenim jgjetom, dodati uljei pavlaku i kasicicu soli. Umesiti meko testo tek da se ne lepi za
prste, premazati samalo uljai ostaviti da narasta oko 20 minuta.

PomesSati Secer i kakao. Testo razvuci Sto tanjei Sto duze moze. Sipati smesu od kakaoa i Secerai ravhomerno
rasporediti po testu. Uviti u tanku i dugacku Strudlu. OStrim noZem seci rolatice i reati u pleh oblozen papirom



za pecenje. Na svaki rolatic staviti po pola kasicice margarina. Ostaviti da odmori oko 15 minuta. Peci u
zagrejanoj rerni oko 15 minuta na 200 stepeni.

Savet

Po ukusu mozete staviti i cimet.



