Vincini torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjetamne vincini kore
750 mlcokoladnog mieka

700 gkisele pavlake

200 gSecera u prahu

300 gmlevene plazme

500 gslag krema

Priprema

Umutiti Slag savodom. KaSikom prome&ati Secer, pavlaku i mlevenu plazmu. U tgj fil dodati 5-6 kaSike
umucenog Slaga. Staviti koru natacnu pa je poprskati cokoladnim mlekom. Preko kore staviti fil (1/3 fila), pa
Slag (1/3). Ponoviti postupak i sa ostale dve kore. Zavrsiti Slagom kojim treba prekriti celu tortu.

Savet



