akonije od lisnatog gotove za tren oka

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanj€elisnatog testa
2 pakovanjavirdli

po Zeljikackavalja

ljge

po Zeljisusama

Priprema

Zaprvi tip: Istanjiti lisnato testo i iseci ga natrake. Obmotati virdle trakamaod lisnatog i reati u pleh. Zadrugi
tip: Iseci virdle natri jednaka delai obmotati ih u male rolatice, (pogledati poslednju siku).

Zatreci tip: aSom iseci krugove, panaprvi krug reati komad kackavalja, pakolutove virdle i nakraju zatvoriti
drugim krugom, (kao kad pravimo raviole). Pritisnuti viljuskom naokolo kako sir ne bi iscureo iz testa pri
pecenju. Videti sliku dole.

Premazati ih jajetom i po Zelji posuti susamom (nije neophodno). Peci u prethodno zagrejanoj rerni na 200 C
dok ne narastu i ne porumene. Sluziti toplo uz jogurt i salate po izboru. Prijatno!

Savet

Ovo je moja omiljena kombinacija za veeru koja se brzo sprema. Odlinaje ak i kad nas gosti iznenade. :)



