Vanilicei gurabije

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zavanilice:

1 kgbrasna

400 gmasti

200 gmaslaca

ljge

1Zumance

300 gSecera

1/2 tegledzemaod dljiva
100 gprah Secerazavajanje

Zagurabije:

e 1 kgbrasna

400 gmaslaca

2jgjeta

300 gSecera

200 gmlevenih oraha

100 gprah Secerazavajanje

Priprema

Vanilice: umutimo penasto jgje i Zumance. Dodamo Secer i dobro umutimo. Dodamo mast i maslac, pa dobro
izmutimo da se sve gedini. Na kraju dodamo brasno i umutimo testo. Testo razvucemo na podbradnjenoj
podlozi. | vadimo vanilice modlom ili po starinski caSom zarakiju. Vanilice reamo u podmazan pleh. Pecemo ih
15-20 minuta dok ne porumene. Kada se malo prohlade spajamo po dve vanilice dZzemom i valjamo ih u prah



w

Secer.

Gurabije: umutimo penasto dva jg eta sa Secerom. Dodamo maslac i dobro umutimo da bude penasto. Dodamo
brasno i orahe i umutimo testo. Testo razvicemo i vadimo modiom Zeljene oblike. Jaimam tonu metalnih modli
u kojima se peku gurabije. Reamo ih u podmazan omeh i pecemo 10-15 minuta dok ne porumene. Kada se malo
prohlade uvaljamo ih u prah Secer.

Savet

Malo starih kolaca :-)



