oko-coko torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjegotovih cokoladnih kora

Zafil:

djgeta

4 Solj eSecera

6 lomljena keksa
3 dimlieka
1Sipkavanile
200 gcokolade

1 kaSikakakaoa
maloarome ruma
Imargarin

Zadekoraciju:

200 gcokolade

0,2 + 1,2 dimleka

1 kaSicicamargarina

1 kesicadlag krema od cokolade



e 3ruzice
¢ 1 kutijicasrebrnih bombonica

Priprema

Mleko i Sipku vanile staviti da provri. PomeSati jaja, malo mleka, Secer i lomljeni keksi rum. Kada provri
izvaditi Sipku vanile, asipati umucena jaja. Dodati i cokoladu i kakao i sve to ukuvati na slabijoj vatri. Ostaviti
da se potpuno ohladi. Margarin penasto umutiti pa dodati ohlaen fil i sve gediniti. Filovati gotove kore. okoladu
i 0,2 dl mleka otopiti padodati kaSicicu margarina. Preliti tortu cokoladom. Umutiti Slag krem i ukrasiti tortu.
Ukrasiti i ruzicamai srebrnim bombonicama.

Savet



