Ekspresrolat sa djivama

E.l.' . L'M
tezina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

4velikajajeta

120 gSecera

2vanilin Secera

1/2 kesicepraska za pecivo
130 gbrasna

70 mlulja

4 kaSikeSecera

i jos:
e 0ko 750 gdljiva
e iprah Secer

Priprema

Sljive ocistiti, narezati nakriske. Veliki pleh premazati puterom, staviti papir za pecenje, i papir premazati sa
malo putera, pa poredati Sljive. Posuti sa4 kaSike Secerai 1 vanilin Secerom.

Umutiti snijeg od bjelanacai Secera, dodati Zumanca (miksgjuci svo vrijeme). Dodati ulje, a zatim i prosijano
brasno sa praskom za pecivo. Sjediniti, pa premazati preko Sljiva.

Peci na 180 C oko 25-30 minuta.



Pecen biskvit izruciti na papir za pecenje, tako da dljive budu okrenute gore.

Zatim, paZljivo pomocu papira, zaviti rolat.

Ohladiti, posuti prah Secerom...

...parezati i posluziti!

Savet



