Sarlota sa paprikom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

800 mljogurta

250 gmajoneza sa ukusom slaninice
80 gkukuruza Secerca

50 gzelatina

2 dimlake vode

po ukususoli

prstohvatorigana

200 gpileca salama sa povrcem

2 vece sveze paprike

Zadekoraciju:

1 sveza paprika
nekolikomadlina
nekoliko zrnakorijandera
listicinane

Priprema

K ukuruz Secerac staviti da se kuva po uputstvu sa kesice. Zelatin preliti sa2 dl tople vode i ostaviti da nabubri.



U odgovarajucoj posudi staviti jogurt i majonez sa ukusom slaninice. Staviti nalaganoj vatri da se zagreva,
posoliti po ukusu i staviti origano. Pilecu salamu sa povrcem iseckati na Zeljene kockice i ubaciti da se zagreva
zajedno sajogurtom i majonezom. Dodati rastopljeni zelatin i kukuruz Secerac. MeSati sve zgjedno dok se
Zelatin ne rastopi. Masa ne treba da provri.

Okrugli kalup obloziti celofanom. Preko celofana staviti tanke Snite salame paisipati pola smese. Papriku iseci
na kolutovei poreati.

Preko paprike isipati preostalu smesu. Ostaviti u frizideru da se stegne i dobro rashladiti, nggmanje 3 sata.
Prebaciti Sarlotu natanjir za posluzivanje, skinuti foliju.

Dekorisati kolutima paprike, zrnom korijandera, maslinamai listicima nane po Zelji i uZivati u osveZzavajucem
ukusu. Prijatno.

Savet



