Keks sendvici sa visnjom i belom cokoladom

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakeks:

200 gbelog brasna

100 graZzanog brasna

100 gjecmenig brasna

250 gmargarina

1 kaSicicaekstrakta vanile
ljgje

1/2 kesicepraSka za pecivo
30 gkakaoa

2 kaSikemleka

Zafil:
e 50 gvisanja
o 2 kaSkeprah Secera
o 1 kesicazelatina
Zaglazuru:
¢ 100 gbele cokolade

e 2 kaSkemleka
e 1 kaSikamaslaca

Priprema



Umutiti penasto jaje. Dodati Secer i maslac. Dobro umutiti. Dodati brasno i meSati. Kada ne bude moglo
mikserom mesSati kaSikom. Dodati kakao i praSak za pecivo i ekstrakt vanile. Dobro izmeSati. Testo ce se malo
lepiti. Posuti radni deo samalo kakaoai razviti testo.

Vaditi modlom keksice. Pleh abloziti pek papirom i reati keksice.
Peci ih 20-tak minuta na 200 stepeni.

Zelatin razmutiti po upustvu sa kesice. Visnje staviti u Serpicu sa Secerom i zagrevati dok se $ecer ne otopi.
Ondadodati Zelatin i dobro promeSati.

Spajati po dva keksicafilom od viSanja.
Na pari staviti da se otopi bela cokolada sa maslacem. Kada se otopi stavimo mleko i promeSamo.

Kada se otopi navrh svakog sendvic keksa staviti po kaSiku. Staviti da se stegnei uZivati.

Savet



