Krastavci u tegle

teZina: lako
za 16 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

7 kgkorniSona

1lsirceta

3 lvode

300 gSecera

120 gsoli

1/2 kesicevinobrana

po ukusuekstragon zrnca

Priprema

Operite krastavce paih poregjte u tegle. U svaku teglu stavite po malo ekstragon zrnaca.
Sirce, vodu, Secer, so i vinobran dobro promesajte.
Panalijte u tegle preko korniSona.

Povezite ih. U vecu Serpu stavite krpu nadno, pa u nju poreajte tegle. Nalijte vodom tako dategle vise od
polovine budu u vodi. Stavite da se kuva.

Kadavoda provri pustite da vri 15 minuta. Sklonite sa Sporeta pa ostavite da se ohlade.



Savet



