Pogacice od krompira

Sastojci

Potrebno je:

1 kg krompira
100 g brasna
60 g butera

2 jgjeta

1 kaSicicasoli

Priprema

Krompir skuvati u ljusci, oljustiti i dobro propasirati. Dodati jaja, buter, so i brasno i zamesiti testo.

Dasku dobro posuti brasnom, patesto razviti oklagijom do debljine prsta. Kalup za pogacice takoe dobro
posipati braSnom.

U Serpu staviti dosta masti ili ulja, dobro zagrejati i peci pogacice dok ne porumene.

Sluziti uz razne umake, ai u drugim prilikama.



