Preliveni kolac (3)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 Soljabrasna

2jgjeta

1 Soljajogurta

1 1/4 Soljaulja

1 SoljaSecera

3 kasSikekokosa

2 kasikecokoladnih mrvica
50 gsuvog groZza

1 kesicapraska za pecivo

Sirup:

e 2 caSevode
e 1 caSaSecera

Priprema

Umutimo jaja sa Secerom. Dodamo uljei jogurt. Onda dodamo bradno sa praskom za pecivo i umutimo.
Dodamo i suvo grozei kokos. Sipamo smesu u okrugao pleh oblozen folijomili pek papirom.

Odozgore pospemo sa cokoladnim mrvicama.



Pecemo nekih 20ak minuta na 200 stepeni. Treba da naraste duplo, porumeni i proverimo viljuskom.

Skuvamo sirup. Ostavimo da se prohladi. Kolac isecemo na Zeljene oblike. Kasikom ga prelivamo sirupom.

Ostavimo malo da upije i vadimo kolac i uzivamo.

Savet

Jakoo je soan i ukusan :-)



